Meniplan vom 26. Oktober 2026 - 01. November 2026

o,
oy

seelandheim
Mittag Menu

Broccolicremesuppe
Cannelloni
Kaserahmsauce
Montag Konfierte Cherrytomaten

Bouillon mit Eierfaden
Kalbshaxe
] Schmorsauce
Dienstag Polenta
Wurzelgemise
Schokoladencake

Tomatencremesuppe
Schweinsgeschnetzeltes
. Winzerart
Mittwoch Marronirisotto
Wirz

Gemiisecremesuppe
Wildbratwurst (EU)
Zwiebelsauce
Donnerstag Pizokel
Rosenkonhl
Honigcreme

Kartoffelcremesuppe
Paniertes Fischfilet (VN)
. Hollandaise
Freitag Butterreis
Broccoli

Seelander Maritsuppe
Rippli
Salzkartoffeln
Samstag Sauerkraut

Rotkrautcremesuppe
Rindsvoressen
Jagersauce
Sonntag Thymiankartoffeln
Gebackener Kiirbis
Vanillerolle

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
In unseren Speisen und Gerichten kénnen folgende allergene Stoffe enthalten sein:
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Krustentiere, Weichtiere, Soja, Erdnuss, Schalenfriichte, Sesam, Sellerie, Senf, Lupinen, Schwefeldioxid und

Sulfite.



Meniplan vom 26. Oktober 2026 - 01. November 2026

o,
oy

seelandheim
Mittag Menu Vegi

Broccolicremesuppe
Cannelloni
Kaserahmsauce
Montag Konfierte Cherrytomaten

Bouillon mit Eierfaden
Gerauchter Tofu
] Schmorsauce
Dienstag Polenta
Wurzelgemise
Schokoladencake

Tomatencremesuppe
Quorngeschnetzeltes
. Winzerart
Mittwoch Marronirisotto
Wirz

Gemiisecremesuppe
Vegetarische Bratwurst
Zwiebelsauce
Donnerstag Pizokel
Rosenkonhl
Honigcreme

Kartoffelcremesuppe
Paniertes Tofuschnitzel
) Hollandaise
Freitag Butterreis
Broccoli

Seelander Maritsuppe
Yasoja
Senfsauce
Samstag Salzkartoffeln
Sauerkraut

Rotkrautcremesuppe
Rollgerstenkuchlein
Jagersauce
Sonntag Thymiankartoffeln
Gebackener Kiirbis
Vanillerolle

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
In unseren Speisen und Gerichten kénnen folgende allergene Stoffe enthalten sein:
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Krustentiere, Weichtiere, Soja, Erdnuss, Schalenfriichte, Sesam, Sellerie, Senf, Lupinen, Schwefeldioxid und

Sulfite.



