
Mittag Menü

Menüplan vom  25. Mai 2026 - 31. Mai 2026

Montag                                            

Karottencremesuppe
Schweinsnierstück im Ofen gebraten

Champignonrahmsauce
Butternudeln
Romanesco

Pfingstdessert

Dienstag                                          

Petersiliencremesuppe
Pouletschenkelragout

Currysauce
Butterreis
Früchte

Zitronencreme

Mittwoch                                          

Brotsuppe
Saure Kalbsleber
Balsamicosauce

Rösti
Zucchettisalat

Donnerstag                                        

Gemüsecremesuppe
Schweinssteak

Paprikarahmsauce
Bärlauchspätzli
Mischgemüse

Rüeblicake

Freitag                                           

Erbsencremesuppe
Gebratenes Zanderfilet (RUS)

Nussbutter
Salzkartoffeln

Mangold a la creme

Samstag                                           

Seeländer Märitsuppe
Zweifarbige Spargeln

Hollandaise
Bratkartoffeln

Sonntag                                           

Bärlauchcremesuppe
Geschmorter Rindsbraten

Schwarzbiersauce
Schupfnudeln

gratinierter Fenchel
Panna Cotta mit Himbeeren

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
In unseren Speisen und Gerichten können folgende allergene Stoffe enthalten sein:
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Krustentiere, Weichtiere, Soja, Erdnuss, Schalenfrüchte, Sesam, Sellerie, Senf, Lupinen, Schwefeldioxid und 
Sulfite.



Mittag Menü Vegi

Menüplan vom  25. Mai 2026 - 31. Mai 2026

Montag                                            

Karottencremesuppe
Quornschnitzel

Champignonrahmsauce
Butternudeln
Romanesco

Pfingstdessert

Dienstag                                          

Petersiliencremesuppe
Tofuragout
Currysauce
Butterreis
Früchte

Zitronencreme

Mittwoch                                          

Brotsuppe
Jackfruitgeschnetzeltes

Balsamicosauce
Rösti

Zucchettisalat

Donnerstag                                        

Gemüsecremesuppe
Rollgerstenküchlein
Paprikarahmsauce

Bärlauchspätzli
Mischgemüse

Rüeblicake

Freitag                                           

Erbsencremesuppe
Käseplätzli

Kräuterrahmsauce
Salzkartoffeln

Mangold a la creme

Samstag                                           

Seeländer Märitsuppe
Zweifarbige Spargeln

Hollandaise
Bratkartoffeln

Sonntag                                           

Bärlauchcremesuppe
Gemüseschnitzel
Schwarzbiersauce

Schupfnudeln
gratinierter Fenchel

Panna Cotta mit Himbeeren

Falls nicht anders deklariert, verwenden wir Fleisch und Fisch aus der Schweiz.
In unseren Speisen und Gerichten können folgende allergene Stoffe enthalten sein:
Gluten, Milch, Ei, Fisch, Krustentiere, Weichtiere, Soja, Erdnuss, Schalenfrüchte, Sesam, Sellerie, Senf, Lupinen, Schwefeldioxid und 
Sulfite.


